
  

 طعم دیارائه تجربه جد یبرا شکلاتپرینت سه بعدی 

 

به عنوان مثال، در حال ظهور است.  ییغذا صنایع و یسه بعد رپرینتتکنولوژی  بیبا ترک زیادی یپروژه ها راًیاخ

، مرکبات افی، النخود نیاز پروتئبا استفاده قزل آلا را  یماه لهیف یسال جار لیدر اواRevo Foods  استارتاپ

به  .ر هستندشتیدر حال گسترش ب اتنوع ابتکار نیا .ه استکردچاپ  ییایو عصاره جلبک در یاهیگ یروغن ها

را با هدف  ی، شکلات سه بعدشکلات ساز کیو آشپز  کیا همکاری ب  Thibault Baesبه نامتازگی طراحی 

 . کرده استچاپ  با استفاده از فناوری پرینت سه بعدی دیطعم جد جربهت جادیا

 

 

 

https://idesign3d.ir/%d9%be%d8%b1%db%8c%d9%86%d8%aa%d8%b1-%d8%b3%d9%87-%d8%a8%d8%b9%d8%af%db%8c-sls/


  
 

 تولید شکلات با طعم های منحصر بفرد با استفاده از تکنولوژی پرینت سه بعدی

ارائه می توسعه محصول  برارا های خود  دگاهیدهر یک است که  نیابا یک آشپز و شکلات ساز در  کار تیمز

ها بر پایه آن شکل می  دهیاپروژه را شناسایی می کند که  یازهاین چیز هر سرآشپز قبل از پروژه این. در دهند

شده است استفاده  Taste2Print سه بعدی یها چاپگر در این پروژه از اعلام می کند.او بازخورد خود را  د ونگیر

را شکلات  ابتدا کهبه این صورت است  این پرینتر ها ایند کارفر هستند. شکلات پرینت سه بعدی مخصوص که

( یگ)نسخه خان Mycusini پرینتر سه بعدی با آن هاکند.  یم تزریق یا هیآن را به صورت لا سپس وکرده ذوب 

 .کردنداستفاده  Procusini پرینتر از سپس و شروع

 

 

 

https://idesign3d.ir/%da%86%d8%a7%d9%be%da%af%d8%b1-%d8%b3%d9%87-%d8%a8%d8%b9%d8%af%db%8c/


  

 

 تشکلا پرینت سه بعدی ندیفرا

، لامنتیاز فاستفاده  یتفاوت که به جا نیاست با ا FDM پرینتر سه بعدیبه  هیشب اریبس فرایند پرینت سه بعدی

 یدمامهم است. اگر  اریشکلات بس یبرا طیمح یدما در این فرایند. می شوداستفاده  یشکلات یها جیاز کارتر

انجام مداوم نمی تواند به صورت اکستروژن  عملیات باشد پایین یلیاگر خ و شود یذوب مشکلات  باشدبالا  طیمح

 شود.

بر چاپ سه  علاوهدر این فرایند و بوده است  برای تولید شکلات تالیجید یها یاستفاده از فناور این پروژه هدف

در اینباره توضیح داد:   Thibault Baes.شده استاستفاده  زین یزریمانند برش ل یگرید یها ی، از فناوریبعد

بشقاب  ایشوند و در دهان می  جادیا سه بعدی که فقط با چاپ تولید کنم یکنم اشکال یم یسع شهیمن هم"

قطعه  کیدهد در داخل  یبه شما امکان م یسه بعد پرینتداشته باشند. به عنوان مثال  ینیاز تزئ ریغ یعملکرد

 ". ندستین یقابل دسترس رونیکه از ب دیکن جادیا ییحفره ها

https://idesign3d.ir/%d9%be%d8%b1%db%8c%d9%86%d8%aa%d8%b1-%d8%b3%d9%87-%d8%a8%d8%b9%d8%af%db%8c-450/
https://idesign3d.ir/%d9%be%d8%b1%db%8c%d9%86%d8%aa%d8%b1-%d8%b3%d9%87-%d8%a8%d8%b9%d8%af%db%8c-450/
https://idesign3d.ir/3d-print


  

 

 

 پرینت سه بعدیبا شکلات  یشکلات سنت تفاوت

Thibault Baes  اغلب " افزود:با شکلات های سنتی  شکلات های پرینت سه بعدی شدهدر مورد تفاوت طعم این

است. تفاوت  کیشکلات کلاسیک  شکلات نیوجود دارد اما ا کیدر شکلات من پلاست ایشود که آ یماز من سوال 

 یبافت تردتر میکن یرا چاپ مشکلات نازک  یوارهاید ی. وقتدیده می شود که شما آن را شکل یم جادیا یزمان

 ". دده یم رییطعم آن تغ ایجاد می کند که

https://idesign3d.ir/%d9%be%d8%b1%db%8c%d9%86%d8%aa_%d8%b3%d9%87_%d8%a8%d8%b9%d8%af%db%8c_%d8%b4%da%a9%d9%84%d8%a7%d8%aa_%d8%b3%d9%81%d8%a7%d8%b1%d8%b4%db%8c/
https://idesign3d.ir/%d9%be%d8%b1%db%8c%d9%86%d8%aa_%d8%b3%d9%87_%d8%a8%d8%b9%d8%af%db%8c_%d8%b4%da%a9%d9%84%d8%a7%d8%aa_%d8%b3%d9%81%d8%a7%d8%b1%d8%b4%db%8c/


  

 

-https://www.3dnatives.com/en/more-than-shape-3d-prints-chocolate منبع:

130920214/ 

 


