
 

  یماه لهیف نیاولپرینت سه بعدی 

 

به طور فناوری  نیاست. ا افتهیرواج  ریاخ یها در سال صنایع غذاییدر  پرینتر سه بعدیاستفاده از تکنولوژی 

خاص مصرف کننده  یازهایرفع ن یتواند برا یداده است و م رییرا تغ ییانواع مواد غذا دیکامل روش تول

به  در سنگاپور یشرکت پرورش ماهیک  یبا همکار Steakholder Foods یلیشود. شرکت اسرائ یسفارش

 .کرده است دیتول را رسماًشده  یسه بعد نتیپر یماه لهیف نی، اولUmami Meatsنام 

 پرینت سه بعدیبا استفاده از تکنولوژی  یماه لهیف نیاولتولید 

و به  کردهرشد  شگاهیها در آزماسلول  ،شده یسه بعد نتیگوشت پر در فرایند تولید د،یدان یکه م همانطور

 نیکنند. در ا یم یسه بعد رپرینت یکیولوژیشوند. سپس آنها را با استفاده از جوهر ب یم لیتبد یو چرب چهیماه

 .کند یم دیرا تقل یواقع یماه یها یژگیو یریبه طرز چشمگپرینت سه بعدی شده  یماه لهیف دستاورد جدید،
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با  هیرو یب دیمانند ص یعوامل جهیدر نت کهشود  یدر نظر گرفته م ریپذ بیآس یکی از گونه هایهامور  یماه

و  دارتریپا دیامکان تول این فناوری است، اما گرانهنوز نسبتاً  یستیز پرینت سه بعدیاگرچه  است.انقراض روبرو 

تر  منیا های نیگزیجااین فناوری  نیکند. همچن یفراهم م واناتیح کشتنبه  ازین دونغذا را ب زیست سازگارتر

 .دهد یغذا ارائه م یبرا یو سالم تر

 

هستند. علاوه  یعیطب یمشابه ماه باًیطعم تقرو  با بافت دیسف ماهی لهیف کی تولید شرکت ها قادر به نیا ظاهراً

این ماهی که  یزمان میل کرده اند، را شده یسه بعد نتیپر یماه لهیفاین که قبلاً از  یبه گفته کسان ن،یبر ا

ص داد. محققان در یتشخاز ماهی واقعی توان آن را  یم یبه سختبه آن اضافه می شود،  یچاشن یا و شده سرخ

کنند. آنها  یم دیتقل یهامور و مارماه بافت و طعم ماهی ازکنند که  یکار م گرید لهیدو ف یحال حاضر رو

 .عرضه کنند اربه باز در معرض انقراض را گرید یسه گونه ماه کینزد ندهیدر آ دوارندیام
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 هینحوه تغذدر زمینه  تواند یجهان م رسد یبه نظر ماما انجام شود،  دیبا یادیو توسعه ز قیهنوز تحق اگرچه

 دیتول یندهای. اگر فرآکند شرفتیپ واناتیاز حد ح شیمانند پرورش ب یحل مشکلات فعل وکنندگان  مصرف

تر  عیوس آنو مصرف  دیو تول یافتهمحصولات کاهش  نیا نهیشود، هزتر  نهیبهشده  یسه بعد نتیمحصولات پر

 ییاز محصولات غذا یگسترده ا فیبه ط ندهیتواند در آ یم در صنایع غذایی سه بعدی پرینت ی. فناورمی گردد

 .را فراهم سازدتر  المو س داریپا ییاز مواد غذا لذت بردنمصرف کنندگان امکان  برایو  ابدی میتعم گرید

 

Mihir Pershadرعاملی، مد Umami Meats افتهی پرورش یماه لهیف نیکه اول نیما از ا": اظهار داشت 

 شینما محصول کشت شده را به کما ی. میخرسنده ایم کرد دیتول Steakholder Foods یجهان را با همکار

امه برن میارقصد د هندیآ یشود. در ماه ها یم آبو در دهان دارد طعم  ،یعال یها یمانند ماه قاًیکه دق میگذاشت

 ."میاعلام کن یدر سطح جهان یپرورش یماه نیعرضه ا یخود را برا یها
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